
D i a b l o

COSECHA: 2022  ORIGEN: Valle de Rapel
SUELO: Aluviales y arcillosos

Este Carmenere deslumbra con un profundo y poderoso color rojo violáceo, 
entregando atractivos aromas de frutas negras, especias y chocolate negro. 
En boca, taninos que envuelven y cautivan permiten recordar texturas 
sedosas, haciendo de este vino una experiencia de profunda seducción. Es 
un Carmenere versátil, especialmente recomendado para acompañar pastas, 

carnes rojas grilladas y quesos maduros.

Un pacto con lo Extraordinario


